
Limpiador cámaras frigorificas. 

Ficha Técnica

Propiedades:
Elimina la suciedad, restos de alimentos, sangre, marcas de neumáticos, hielo y escarcha sin necesidad de descongelar. Muy 
eficaz en la limpieza de suelos, paredes y equipos. Limpia de forma fácil y sin esfuerzo. 

Modo empleo:
Dosis: 250 ml/l para temperaturas de - 15°C. Aumentar la concentración para temperaturas más bajas. Proceder a la limpieza del 
modo habitual. Indicado para la aplicación manual, con fregadora, máquina rotativa, etc. El tiempo de contacto depende del nivel 
de incrustación. En caso de suciedad muy elevada, reforzar la solución limpiadora con AQUAGEN MF (30-50 ml/l). 

Aplicaciones:

Establecimientos:
Cocinas profesionales. Restaurantes. Bares y cafeterías. Hoteles. Industria 
agroalimentaria. 

Indicado para:
Cámaras frigoríficas. 

Dosis:Formatos 
ventas: 5 l

Propiedades físicas y químicas:

Aspecto:

Color:

Olor:

pH:

Densidad:

Líquido transparente

Azul

Característico

1,10+-0,01

Acreditaciones:

Información orientativa con fines comerciales. Atenerse a las indicaciones de la etiqueta y de la Ficha de Seguridad para el manejo 
y empleo del producto. Contactar con nuestro Departamento Técnico para resolver posibles dudas.

Registros:

Fabricado en U.E.

Composición cualitativa:

Disolventes. Tensioactivos. Secuestrantes. Colorantes. 

Cámaras frigoríficas

250 ml/l 250 ml/l

Cámaras frigoríficas

250 ml/l 250 ml/l
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